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Modalidade: Trabalho Completo

Resumo: Este artigo analisa a trajetdria da Fabrica de vinhos Tito & Silva, em Jodo Pessoa (PB),
como um estudo de caso das tensdes entre saberes tradicionais e légicas de mercado no
Brasil. A producao do vinho de caju é examinada sob a memodria social e da teoria decolonial,
argumentando que esse "saber fazer" representa uma resisténcia técnica e cultural frente ao
silenciamento imposto por estruturas de poder eurocéntricas. Argumenta-se que a trajetdria
da fabrica expde a "colonialidade do poder", que historicamente marginalizou bebidas
fermentadas nativas, como o cajun-cauim de origem indigena, em favor de um padrao que
elegeu a uva como referéncia Unica de qualidade e valor. O trabalho discute como o
fechamento da fabrica, influenciado por fatores econémicos e por uma legislacdo que impoe
tributos e padrdes desvantajosos aos produtos derivados do caju, reflete a persisténcia de
uma estrutura colonial que promove o epistemicidio de tecnologias locais. Por fim, o artigo
busca resgatar o protagonismo social, especialmente das comunidades tradicionais e suas
herancgas, na manutencdo desses saberes alimentares e propde uma reflexdo sobre soberania
alimentar e decolonialidade do paladar.
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Abstract: This article analyzes the trajectory of the Tito & Silva Wine Factory in Jodo Pessoa
(PB) as a case study of the tensions between traditional know-how and market logics in Brazil.
Cashew wine production is examined through the lenses of social memory and decolonial
theory, arguing that this "saber-fazer" represents technical and cultural resistance against the
silencing imposed by Eurocentric power structures. It is argued that the factory’s history
exposes the "coloniality of power," which has historically marginalized native fermented
beverages, such as indigenous cajun-cauim, in favor of a standard that established grapes as
the sole reference for quality and value. The study discusses how the factory’s closure
influenced by economic factors and legislation imposing disadvantageous taxes and standards
on cashew-derived products, reflects the persistence of a colonial structure that promotes the
epistemicide of local technologies. Finally, the article seeks to reclaim social agency
(protagonism), especially of traditional communities and their heritage, in the maintenance
of these food knowledges, proposing a reflection on food sovereignty and the decoloniality of
taste.

Keywords: caju wine; memory; decoloniality; food culture.

1 INTRODUGCAO

“Ela vird no verao
Com as chuvas de cajus”
(Alceu Valenga, Chuvas de Caju, 1985).

A histéria da Fabrica de Vinhos Tito & Silva, Patrim6nio da cidade de Jodo Pessoa na
Paraiba, produtora de diversas bebidas, dentre elas, vinhos de frutas, vinhos de uva, genebra
e aguardentes (Costa et al., 2018), é mais do que o registro de um empreendimento comercial;
é um capitulo das tensdes culturais, econémicas e epistemoldgicas que marcam a identidade
brasileira. Ao produzir o vinho de caju, a fabrica ndo apenas transformava um fruto nativo em
uma bebida comercial, mas também se inseria em uma longa e rica tradicdo de bebidas
fermentadas desenvolvidas pelos povos origindrios do Brasil (Gurian, 2023) como o caju-
cauim descritos em relatos coloniais (Fernandes, 2004). Essa producdo representava a
resisténcia de uma tecnologia nativa que sobreviveu a transicdo para a légica industrial,
preservando processos identitarios da cultura regional que hoje lutam contra o apagamento
e o esquecimento (Carneiro, 2020; Verri, 2012), algo que talvez, nem Tito Henrique da Silva!
tivesse esse entendimento na época.

A prépria nocdo de vinho é aqui um campo em disputa. A legislacdo brasileira, por
exemplo, define vinho como a bebida obtida exclusivamente pela fermentacdo alcodlica de

uva madura e fresca (Brasil, 1988). Qualquer produto similar, de outra fruta, como o caju, deve

! Tito Henrique da Silva - jornalista paraibano, pioneiro na produgdo de vinhos no Nordeste brasileiro -
Fundador da Fabrica de Vinhos Tito & Silva (Cantarelli, 2023).
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ser legalmente classificado como fermentado de fruta. Essa distingdo normativa ndo é
meramente técnica. Ela reflete e refor¢a a colonialidade do poder (Quijano, 2005), que
estabelece um padrdo eurocéntrico até mesmo para a nomenclatura das bebidas,
deslegitimando a tradi¢do local que ha séculos denomina essas preparagdes como vinhos. A
valorizag¢do do vinho de caju e de outras bebidas fermentadas, como o cauim? e o mocororé3,
é um ato que desafia essa hegemonia e resgata a soberania alimentar e epistémica dos
saberes tradicionais (Fernandes, 2004).

Nesse contexto, as mulheres indigenas, como guardias histéricas do conhecimento
sobre o preparo da mandioca e de outras bebidas fermentadas (Abbate, Albuquerque, 2024),
emergem como detentoras e transmissoras dos saberes tradicionais. O processo colonial
tornou invisivel esse protagonismo social que elas exerciam, utilizando o silenciamento como
um dispositivo de promoc¢do do esquecimento (Nascimento, Zimmermann, 2025). As
mulheres indigenas eram as agentes centrais desse saber-fazer, mas a légica colonial
deslegitimou esses conhecimentos e imp6s novas estruturas de producdo que lhes negaram
o reconhecimento, apagando sua agéncia de memoria e as colocando em uma posi¢do de
subalternidade (Fernandes, 2004), referendando a colonialidade do género (Lugones, 2020).
Esse apagamento integra uma politica de esquecimento que funciona como mecanismo de
controle social (Rosa, Barizon Filho, Santos, 2021) e interdi¢cdo do indizivel (Verri, 2012).

A trajetdria da Fabrica Tito Silva expde a fragilidade da producdo local diante de um
poder assimétrico e de uma memodria frequentemente subordinada ao principio de perda
(Candau, 2012). Fatores como o aumento punitivo de impostos sobre a bebida (46% para o
vinho de caju contra 10% para o de uva) e a queda na produg¢do da matéria-prima regional
causada pela destruicdo de cajuais para expansdo urbana e producdo de carvdao que foram
determinantes para o fechamento da unidade em 1984 (Costa et al., 2018; Sphan, 1981). Tais
eventos refletem a persisténcia de estruturas que privilegiam modelos de inspiracdo europeia,
reforcando a diferenca colonial (Walsh, 2019). Silva (2012) cita que o tombamento da fabrica

como tecnologia patrimonial buscou salvaguardar ndo apenas o edificio, mas o processo

2 Do tupi, kaiiT é uma bebida alcodlica tradicional dos povos indigenas do Brasil desde tempos pré-colombianos.
Ainda é feito hoje em reservas indigenas da América do Sul. O cauim é feito através da fermentac&o alcodlica
da mandioca ou do milho, as vezes misturados com sucos de fruta (Monteleone, 2019).

3 Bebida fermentada tradicionalmente feita a partir do suco do caju, muito apreciada pelos povos indigenas do
Ceara, como os Tremembé e Jenipapo-Kanindé (Santos; Lima; Morais; Ferreira, 2020).
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industrial e o saber original ali desenvolvido contra o descarte informacional® imposto pelo
mercado.

Este trabalho busca analisar como a histéria da fabrica Tito & Silva e seu vinho de caju
funcionam como atos de memdria cultural que revelam, preservam e, ao mesmo tempo,
denunciam os conflitos da colonialidade. Ao fazer isso, ndo apenas documentamos a histéria
de um produto paraibano, mas também nos engajamos em um didlogo critico sobre
identidade, poder e a necessidade de decolonizar nossos saberes e paladares. O método
empregado é o estudo de caso, de natureza qualitativa, com abordagem histérico-documental
e bibliogréfica. A pesquisa vem sendo desenvolvida desde mar¢o de 2025 e articulou
referenciais tedricos as fontes primarias: materiais iconograficos, acervos do SPHAN (1981),
IPHAN (2024a), do IPHAEP ([ca.1982]) para interpretar o fenébmeno da memdria como uma

ferramenta de re-existéncia frente ao esquecimento.

2 A COLONIALIDADE DO PODER, DO SABER E DO SABOR

A analise da trajetdria do vinho de caju é indissocidvel de uma compreensao critica do
processo colonial e de seus legados. A propria legislacdo brasileira sobre bebidas é um reflexo
dessa colonialidade. A Lei n? 7.678, de 1988 (Brasil, 1988), e o Decreto n2 8.198, de 2014,
definem o vinho como produto exclusivo da uva. Bebidas como a de caju sdo classificadas
como fermentado de fruta, uma designacdo técnica que, na pratica, retira o status cultural e
comercial que a palavra vinho carrega, perpetuando a hegemonia do modelo europeu.

O socidlogo peruano Anibal Quijano (2005) desenvolve o conceito de colonialidade do
poder para explicar como a formagao da América, a partir de 1492, instaurou um novo padrao
de poder mundial. Esse padrdo ndo se baseou apenas na dominacdo politica e econ6mica, mas
fundamentalmente na imposicdo de uma classificacdo racial/étnica da populacdo mundial e
na articulacdo de todas as formas de trabalho em torno do eixo capital-mercado.

Segundo Quijano (2005), essa estrutura estabeleceu o eurocentrismo como a
perspectiva hegemdnica de conhecimento, validando apenas os saberes, as praticas e os
produtos europeus como universais e modernos. Tudo o que era nao-europeu foi relegado a

categoria de primitivo, tradicional e, portanto, inferior.

40 termo "descarte informacional" é um conceito da Ciéncia da Informac3o discutido por Rosa, Barizon Filho e
Santos (2021). Eles baseiam-se em Catoira (1996) para argumentar que o esquecimento pode agir como um
mecanismo de descarte informacional, lesionando a formacdo da identidade coletiva.
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A prépria nogao de vinho, universalizada como uma bebida fermentada
exclusivamente de uvas, é um outro exemplo nitido desse processo. As inumeras bebidas
fermentadas produzidas pelos povos indigenas a partir de frutos nativos como caju, abacaxi,
milho e mandioca foram classificadas como subalternas, vinhos de selvagens (Cascudo, 2011;
Gurian, 2023), desprovidas do status cultural e comercial atribuido a bebida europeia.

Quando observamos os aspectos que envolvem as mulheres nestes processos,
recorremos a Maria Lugones (2020). A autora afirma que a colonialidade é um fenémeno
amplo que atua como um dos eixos do sistema de poder, percorre a produgao do
conhecimento e atravessa o controle do sexo, da autoridade coletiva, do trabalho e a
subjetividade/intersubjetividade. “Ou seja, toda forma de controle do sexo, da subjetividade,
da autoridade e do trabalho existe em conexdo com a colonialidade” (Lugones, 2020, p. 57).

Ao invadirem futuro solo brasileiro, os europeus depararam-se com sociedades nativas
que possuiam ndo apenas bebidas préprias, mas umarelacgdio com a
embriaguez completamente distinta da sua. Esta diferenca foi considerada uma ameaga ao
projeto colonial, e parte dos esforcos europeus foi direcionada a extingdo dessas praticas.
Reprimir a alteracdo de consciéncia desses povos integrava, assim, um discurso mais amplo
que justificava o dominio europeu (Fernandes, 2004).

Essa hierarquia epistémica se estende ao paladar, instaurando uma “colonialidade do
sabor” que opera como um desdobramento da colonialidade do poder, classificando
alimentos e experiéncias sensoriais sob padrdes eurocéntricos de valor (Quijano, 2005). O caju
(Anacardium occidentale L.), fruto nativo do Nordeste brasileiro, exemplifica essa dinamica,
pois, antes da invasdo europeia, os povos de Pindorama mantinham uma relacdo de
biointeracdo integrada ao seu ser e ao seu complexo sistema de saber, no qual o fruto possuia
dimensdes alimentares e ritualisticas vitais (Costa et al., 2018). A chegada dos colonizadores,
no entanto, reconfigurou essa relacdo ao priorizar a castanha para o mercado mundial (Faria;
Fonseca; Oliveira; Bastos, 2018), refletindo a légica de controle dos recursos e do trabalho que
caracteriza a colonialidade do poder (Quijano, 2005).

Enquanto o pedunculo de caju, base do vinho tropical, era relegado a um status
secundario, manifestava-se o epistemicidio proprio da colonialidade do saber, que deslegitima
e desqualifica tecnologias alimentares e modos de vida nativos em favor de mercadorias

globais (D’Almeida, Silva, Campos, 2023). Catherine Walsh (2019) define essa estrutura como
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diferenca colonial: uma matriz de poder que subalterniza povos e seus conhecimentos,
afetando profundamente a subjetividade e a prépria colonialidade do ser ao negar a
humanidade de suas praticas tradicionais.

A histdria da fabrica Tito Silva & Cia., portanto, pode ser lida como uma tentativa de
resistir a essa subalternizacdo, buscando legitimar, mesmo que nao intencional, de um saber-
fazer enraizado no territdrio frente ao silenciamento e ao esquecimento impostos pela matriz
colonial (Verri, 2012; Rosa, Barizon Filho, Santos, 2021). Ao tentar inserir um produto de
origem ancestral em um mercado moldado por valores eurocéntricos e legislagGes tributarias
restritivas que puniam o vinho de caju e valorizava o vinho de uva, a trajetdria da fabrica expoe
as tensoes entre a busca pela soberania alimentar e a persisténcia de um paladar colonizado
(Costa et al., 2018; Walsh, 2019). O fechamento da fabrica e a tributagdo sobre o vinho de caju
representam a atuacdo da colonialidade sobre os mecanismos da memdaria cultural (Assmann,
2011). Quando uma tecnologia nativa é marginalizada, interrompe-se a transmissao

I”

intergeracional dessa memdria, promovendo um “descarte informacional” que afeta

diretamente a identidade coletiva.
3 A FABRICA COMO REGISTRO DE INFORMAGAO E MEMORIA

A Ciéncia da Informagdo oferece ferramentas conceituais para entender como os
saberes sobre o vinho de caju foram transformados e cristalizados em registros de valor
patrimonial. O patrimbnio cultural, nesse contexto, deve ser compreendido como um
documento-monumento (Le Goff, 1996), ou seja, um produto das relacdes de forca da
sociedade que o fabricou e o selecionou para a posteridade.

Nos estudos de memoria, o saber-fazer do vinho de caju é um repositério da meméria
cultural (Asmann, 2011). Esse saber se objetiva em rituais, praticas corporificadas e suportes
que atravessam geracdes. Quijano (2005) diz que a Colonialidade do Poder atua
deslegitimando esses saberes nativos, enquanto a materializacdo dos mesmos funciona como
um dispositivo de resisténcia informacional. Tito Silva, intencionalmente ou nao, fixou em um
suporte material uma memoaria cultural que corria risco de apagamento.

A Fabrica Tito Silva & Cia., fundada em 1892 na Rua da Areia, em Jodo Pessoa (PB), ndo
apenas produzia bebidas, mas operava um suporte da fixacdo de memédria cultural. Ao

industrializar o fermentado de caju e estampar rotulos comerciais, a empresa documentou e
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deu materialidade a um conhecimento oral e ancestral, transformando-o em um patriménio
informacional: o produto engarrafado, com rétulos como "Restaurador" e "Lagrima Celeste"

(Figura 1) (Cantarelli, 2023).

caju “Lagrima Celeste”

Figura 1 — Rétulo de vinho de

Fonte: acervo Pessoal (2025).

Esse processo, contudo, descontextualizou a bebida de suas dimensdes rituais
originarias (Albuquerque, 2012) e ofuscou o protagonismo social das mulheres indigenas, as
verdadeiras guardids desse conhecimento técnico (Abbate; Albuquerque, 2024), evidenciando
como a colonialidade do saber atua no apagamento de agéncias que nao se enquadram na
l6gica eurocéntrica (D’Almeida, Silva, Campos, 2023).

O prédio da fabrica, suas maquinas remanescentes e seus rétulos funcionam como
suportes de informacdo. Segundo Azevedo Netto (2007), esses suportes de informacdo trazem
consigo a historicidade necessaria para o reconhecimento de identidades culturais. O objeto
patrimonial ndo é um dado naturalizado ou neutro, mas uma construcdo representacional que
disputa sentidos e valores no presente (Gongalves, 2009; Silva, 2012).

A "voz" desses objetos, ou o seu "rumor" (Azevedo Netto; Loureiro; Loureiro, 2013),
revela as tensdes entre o desejo de preservacdo e o principio de perda que caracteriza a
memodria social, em que o esquecimento é frequentemente utilizado como recurso para a
ocultacdo de informacgdes indesejadas pelas estruturas de poder (Candau, 2012; Verri, 2012).
O patrimonio, enquanto registro, é, portanto, um campo de litigios onde grupos sociais lutam

para legitimar suas formas particulares de organizacdo e existéncia (Silva, 2012).
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Sob uma perspectiva colonial, a histdria da Fabrica de Vinhos Tito & Silva & Cia expde
a hierarquia imposta sobre o que deve ser considerado patrimoénio nacional. Segundo Vitéria
Almeida (2025), patrimonium é uma palavra surgida na sociedade romana antiga,
caracterizada pelo dominio (juridico-politico) das propriedades pelos homens. Para a autora,
etimologicamente, a palavra carrega como significado “aquilo que pertence ao pai”, ou seja,
para as mulheres, o mesmo pertencimento nao era validado. Dessa forma, o conhecimento
técnico e tradicional das mulheres detentoras desses saberes, era ofuscado pela
materialidade estrutural pertencente aos homens.

Historicamente, as politicas de preservagdo patrimonial no Brasil privilegiaram a
"pedra e cal", focando em edificios e obras de arte vinculados a heranca luso-brasileira e
catdlica (Fonseca, 2009). O ato de tombamento da fabrica, em 1984, representou uma
tentativa de ruptura nas praticas tradicionais de preservacao ao buscar salvaguardar o que se

I”

denominou “tecnologia patrimonial” (Silva, 2012). Esse conceito deslocava o interesse da
mera materialidade do edificio para o reconhecimento de um saber-fazer vivo e enraizado no
territério, elevando o processo industrial de fabricacdo do vinho de caju ao status de
monumento nacional.

No entanto, esse esforco institucional de valorizacdo decolonial chocou-se com a
colonialidade do poder, materializada em uma politica fiscal discriminatéria que impunha
encargos tributarios muito mais pesados ao fermentado nativo do que ao vinho de uva (Silva,
2012). Essa assimetria normativa revela a persisténcia da diferenca colonial, uma matriz de
poder que subalterniza conhecimentos e modos de vida locais frente a padrdes de referéncia
eurocéntricos, condenando tecnologias ancestrais a inviabilidade econbémica e ao
apagamento da memdria social. Portanto, o sufocamento financeiro da fabrica reflete como
o sistema de poder atua para converter o saber tradicional em algo obsoleto, forcando o seu
desaparecimento em favor de modelos de consumo globais (SPHAN, 1981; Silva, 2012; Walsh,
2019).

Além da colonialidade do poder, também se insere nessas relacdes a colonialidade de
género (Lugones, 2020), que de certa forma, o género foi deixado de fora nas analises da
colonialidade do poder. No entanto, para Maria Lugones (2020), ndo se trata de eleger uma
prioridade entre raca ou género nos estudos decoloniais, mas trazer as reflexdes dos

entrecruzamentos no processo de constituicio da Modernidade/Colonialidade, ou seja,
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envolve questdes ligadas a interseccionalidade, a intersexualidade e os povos tradicionais no
capitalismo eurocentrado, gerando impacto estrutural nas sociedades colonizadas, que
garantiu inferioridade para as mulheres nessas sociedades.

A trajetdria da fabrica torna-se um exemplo da disputa entre a memdria oficial, aquela
institucionalizada pelo Estado para forjar uma identidade nacional coesa (Silva, 2012), e as
memorias subterraneas, que abrigam os discursos silenciados e as vivéncias de grupos
marginalizados (Pollak, 1989). O ato de tombamento, embora pretendesse consagrar o saber-
fazer do vinho da fabrica, e dentre eles o de caju, coincidiu com o fechamento da fabrica,
empurrando a pratica viva para o siléncio. O patrimonio, despojado de sua fungdo social e
reduzido a materialidade do prédio degradado, corre o risco de se tornar "indizivel", uma
memoria fragmentada e inacessivel a consciéncia plena. Decolonizar esse patriménio exige
reconhecer as resisténcias dessas tecnologias originais, e as ancestrais, e resgatar a memoria
de grupos historicamente silenciados, transformando o registro informacional em uma

ferramenta de re-existéncia e soberania cultural (Walsh, 2019).

4 GOSTO COMO CULTURA

“Muitos dizem que o caju é a fruta mais brasileira de
todas” (Mota, 2021, p. 30).

A comida é um elemento central de autorrepresentacao cultural, e o gosto, longe de
ser um dado meramente bioldgico, € uma construcao social e histérica. Como argumenta
Montanari (2008), a alimentacdo é um dos pilares fundamentais para a definicdo da
identidade de um grupo, funcionando como um complexo sistema de comunica¢ao no qual
escolhas alimentares, técnicas de preparo e normas de consumo refletem valores e relacdes
de forga.

O vinho, por exemplo, demonstra como o paladar brasileiro foi culturalmente moldado
para privilegiar referéncias eurocéntricas, ignorando que o pais, com sua vasta biodiversidade,
possui inumeras frutas nativas com alto potencial fermentativo. S3o centenas de espécies,
como jabuticaba, acai, abacaxi, pitanga e uvaia, muitas delas utilizadas historicamente pelos
povos origindrios na producdo de bebidas fermentadas (Lorenzi, Lacerda, Bacher, 2015). O

vinho de banana Pakova (Musa spp), por exemplo, era parte integrante de rituais indigenas, é
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um testemunho de que a tradicdo de fermentados de frutas no Brasil € milenar, embora tenha
sido submetida a um processo de epistemicidio e desvalorizagao cultural (Fernandes, 2004).

Nos primeiros contatos coloniais, a percepcao europeia sobre as bebidas nativas ndo
era necessariamente negativa, o que reforga o cardter construido da hegemonia da uva.
Cronistas e viajantes dos séculos XVI e XVII frequentemente descreviam o vinho de caju com
admiragdo, comparando sua qualidade favoravelmente aos padrdes europeus. Fernandes
(2004), em sua tese sobre o aprendizado etilico da colonizacdo, resgata relatos como o do
capuchinho francés Claude d’Abbeville, que descreveu o vinho de caju como “branco e
excelente, forte como os vinhos regionais de Frangca” e com a particularidade de melhorar
com o envelhecimento. Essa percepcdo inicial positiva contrasta com a posterior
marginalizacdo legal e fiscal da bebida, evidenciando que a colonialidade do sabor ndo foi uma
reacdo imediata a uma suposta inferioridade técnica, mas um dispositivo de controle e
subalternizacdo de conhecimentos locais em favor da légica de mercado metropolitana
(Gurian, 2023).

Nesse contexto, a cajuicultura se destaca como uma atividade econb6mica e
culturalmente relevante, sobretudo no Nordeste brasileiro. O caju, nas palavras do
antropdlogo Raul Lody (2018), é um fruto que "representa a identidade brasileira, unindo
tradicdo, sabor e sustento para muitas comunidades". Sua dualidade, o pseudofruto suculento
e a castanha nutritiva, revela ndo apenas a riqueza da biodiversidade nacional, mas também
a criatividade dos saberes tradicionais, que o transformam em derivados como a cajuina, a
rapadura de caju e até mesmo o pouco conhecido vinho de caju (Faria; Fonseca; Oliveira;
Bastos, 2018). Mais do que um alimento, o caju constitui um patriménio com apelo afetivo e
econdmico cuja valorizacdo desafia a colonialidade do sabor, revelando-se como um simbolo
de resisténcia e reexisténcia frente aos padrdes hegemobnicos que moldam o paladar e a
identidade, a brasileira neste caso (Walsh, 2019). Essa hierarquia sensorial é um
desdobramento da colonialidade do poder, que classifica experiéncias estéticas e alimentares
para reforcar a diferenca colonial e a desumanizacdo de modos de vida ndo-ocidentais
(Quijano, 2005).

Explorar o potencial fermentativo das frutas nativas, como o caju, ndo é apenas uma
guestdo gastronOmica: trata-se de um ato politico de decolonizar o paladar que implica no

resgate da soberania alimentar. Reconhecer o caju e o seu vinho ndo como subprodutos, mas
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como suportes de uma memoria viva que contesta o esquecimento planejado pelas légicas de
mercado (Rosa, 2021). Essa reconstrucao de referéncias de memdrias e identidades reforga a
importancia de tratar as tecnologias tradicionais como patrimoénio, garantindo que os saberes
locais sejam protegidos contra o descarte informacional e econdmico (Silva, 2012). Ao
decolonizar nossos saberes e sabores, promovemos uma retomada histdérica que coloca os
povos produtores e seus frutos nativos como protagonistas de uma alimentagdo

verdadeiramente brasileira e soberana.

5 CULTURA ALIMENTAR, SOBERANIA E RESISTENCIA

“Com avencas na caatinga

Alecrins no canavial

Licores na moringa

Um vinho tropical”

(Chico Buarque, Fado Tropical, 1973).

A historia da fabrica Tito & Silva esta fincada no bairro do Varadouro, em Jodo Pessoa,
um territorio que passou por profundas transformacdes. A Rua da Areia, onde se localizava a
empresa, foi de drea de prestigio a uma area estigmatizada e associada a marginalidade,
refletindo o processo de esvaziamento e deterioracdao do Centro Histérico (Carneiro, 2020;
Silva, 2012). A decadéncia da fabrica dialoga com a decadéncia de seu entorno.

O fechamento da empresa, motivado por uma carga tributaria desproporcional em
comparacdo ao vinho de uva (SPHAN, 1981), evidencia como a estrutura de poder colonial
persiste, minando a soberania alimentar da regido. Este conceito defende o direito dos povos
de definir suas préprias politicas alimentares, valorizando a producdo local e os saberes
tradicionais. Seu desfecho também indica as relagdes impostas na colonialidade de género,
guando apagam a autoridade e os processos ritualisticos dos coletivos de mulheres (Lugones,
2020). A histéria da fabrica é a histéria da perda de uma oportunidade de fortalecer uma
cadeia produtiva baseada na cultura, na participacdo dos saberes das mulheres e na
biodiversidade local, um processo que reflete o "en-cobrimento do ndo-europeu" descrito por
Dussel (1993) como um dos mitos fundadores da modernidade.

A andlise do vinho de caju também se insere no campo da cultura alimentar. Situada
nos espacos de disputa da colonialidade do sabor, coadunamos com Montanari (2008), ao

afirmar que a alimentacdo é um sistema de comunicacdo e um campo de poder.
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O vinho de caju é alimento. A alimentacao, portanto, € um campo de informacdo e
membdria — “infomemadria” (Loss; Azevedo Netto, 2023). Seus rétulos, a fabrica e o modo de
fazer carregam histérias, identidade e saberes ancestrais. Ele é a materializacdo concreta de
uma heranga cultural, agindo como uma ponte que liga o passado ao presente e permite que
uma comunidade mantenha viva a sua histéria coletiva. Porém que resiste desde entdo, as
disputas que tentam manter apagadas a meméoria, a tradi¢do e o saber-fazer.

A persisténcia do consumo de bebidas fermentadas nativas, como o mocororé de caju
entre o povo Kanindé (Silva, 2021), revela-se assim um ato de resisténcia cultural. A soberania
alimentar, ao garantir o direito dos povos de definir suas prdprias politicas agricolas e
alimentares, valorizando a producdo local, a biodiversidade e os saberes tradicionais em

oposicdo ao modelo hegemonico do agronegdcio global.
6 CONSIDERAGCOES FINAIS

O encerramento das atividades da Fabrica Tito Silva & Cia., impulsionado por uma
carga tributaria desproporcional e aumento do valor da matéria-prima, revela a persisténcia
de estruturas coloniais que inviabilizam a soberania alimentar da regido. Essa assimetria
reflete o que Dussel (1993), Quijano (2005) e Lugones (2020) descrevem como o
encobrimento do ndo-europeu, a subalternizacao de tecnologias nativas e a invisibilidade das
mulheres, em favor de padrdes de mercado eurocéntricos. A trajetdria da fabrica é, portanto,
a cronica de uma perda: a de uma oportunidade histérica de fortalecer uma cadeia produtiva
centrada na biodiversidade e nos saberes tradicionais do Nordeste brasileiro.

A andlise do vinho de caju, situada no campo da cultura alimentar e da colonialidade
do sabor, permite compreender a alimentagao como um complexo sistema de comunicagao
e um campo de disputa de poder (Montanari, 2003). Como objeto da Ciéncia da Informacao,
o vinho de caju transcende a categoria de mercadoria para se tornar um suporte de
"infomemoria" (Loss; Azevedo Netto, 2023). Seus rotulos, o prédio e o saber-fazer sdo
registros informacionais que carregam o "rumor" de identidades e saberes ancestrais, sdo a
materializacdo concreta de uma heranca cultural, agindo como uma ponte que liga o passado
ao presente e permite que uma comunidade mantenha viva a sua histdria coletiva. Porém que
resiste desde entdo, as disputas que tentam manter apagadas a meméria, a tradicdo e o saber-

fazer.
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Sob o ponto de vista metodolégico, no emprego do estudo de caso com abordagem
historico-documental, mostrou-se eficaz para a Ciéncia da Informagdo e os estudos
decoloniais a utilizacdo dos rétulos da Colecdo Tito Silva (Cantarelli, 2023), uma vez que os
registros comerciais, em suportes efémeros, podem transcender a fungado original. Sua
atuacdo se deu como dispositivos informacionais criticos, que aliados a compreensao de
tombamento e de patrimo6nio, foram capazes de dar corpo ao “rumor” das memdrias
subalternizadas e evidenciadas pelas fraturas das colonialidades de poder, saber e género.

A despeito dos silenciamentos impostos pela legislagdo e pelo mercado, a persisténcia
do consumo de fermentados nativos, como o mocororé entre os Kanindé (Silva, 2021) e o
préprio alua (Gurian, 2023), configura-se como um ato politico de resisténcia e re-existéncia.
O agenciamento de memédrias e identidades em torno desses produtos é fundamental para
garantir o direito dos povos de definirem suas préprias politicas alimentares. Decolonizar o
paladar e as instituicdes de preservagao é, em ultima analise, um passo indispensavel para
gue as comunidades locais deixem de ser apenas testemunhas de uma perda e passem a ser
protagonistas de uma alimenta¢ao verdadeiramente soberana e brasileira.

Por fim, este trabalho sinaliza a necessidade de realizacdo de futuras pesquisas que
analisem as tecnologias patrimoniais e as praticas alimentares tradicionais de outras
comunidades, sob a lente dos estudos decoloniais, consolidando um campo da infomemoria

com resisténcia, reexisténcia e salvaguarda da soberania brasileira.
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